
Desde Ventilla hemos preparado unos menús especiales   

para celebrar la Navidad en nuestro espacio.

Cocina riojana, sencilla y de producto.

Las Navidades
del Palacio



Salpicón de langostinos, verduras de temporada y escarola

Cardo en delicada salsa de almendras

 Besugo, pimiento choricero y ajo asado

Solomillo de vaca, pimiento asado y jugo de su cocción

Compota tradicional de Navidad, helado de nata fresca y nueces

Selección de mazapanes, polvorones y turrones artesanos

CENA DE NOCHEBUENA

· BODEGA ·

120€ ( IVA incluido)

Incluye aguas minerales, café, té e infusiones

Hora de llegada: 20:00 a 21:00 h

Cierre: 1:00 h

· POSTRES ·

Déjese guiar por nuestro sumiller a través de un maridaje especialmente

concebido para cada menú o descubra las joyas enológicas que atesora la

bodega de los Hermanos Echapresto.

Un menú basado en la tradición riojana, donde la memoria culinaria y el respeto

por el producto se encuentran en cada elaboración.

Selección de vinos y maridajes disponibles con suplemento

R E S E RVA R  M E SA

https://widget.thefork.com/es/a0c9f03b-7b3e-4a1b-98c4-89c59ad63947?offer=dabfa5ff-7330-4305-a425-87d5e5aeb3ce&utm_source=boton_pdf&step=pax&date=2026-12-24


Carpaccio de gamba con tomate, jamón y delicados matices

 de soja

Vieira sobre coliflor, acompañada de ajada tradicional

Paletilla de cordero asada con patata panadera y jugo

concentrado de carne

Canelón de piña natural relleno de mousse de turrón de almendra

y terminado con caramelo

Selección de mazapanes, polvorones y turrones artesanos

COMIDA DE  NAVIDAD 

· BODEGA ·

110€ ( IVA incluido)

Incluye aguas minerales, café, té e infusiones

Hora de llegada: 13:30 a 14:30 h

· POSTRES ·

Una celebración de la memoria gastronómica, donde la tradición y el producto se

encuentran en una cocina que honra sus raíces.

Déjese guiar por nuestro sumiller a través de un maridaje especialmente

concebido para cada menú o descubra las joyas enológicas que atesora la

bodega de los Hermanos Echapresto.

Selección de vinos y maridajes disponibles con suplemento

R E S E RVA R  M E SA

https://widget.thefork.com/es/a0c9f03b-7b3e-4a1b-98c4-89c59ad63947?offer=9b22a731-8048-4305-9b35-ff5947aaba52&utm_source=boton_pdf&step=pax&date=2026-12-25


Salpicón de bogavante con huevo

Sopa de pescados y mariscos

Lubina asada con caldo de pimientos y setas de temporada

Cabrito asado con escarola fresca y jugo de su asado

Sorbete de limón con aceite de oliva virgen extra

Costrada riojana acompañada de helado de leche fresca

Compota tradicional de Navidad, helado de nata fresca y nueces

Selección de mazapanes, polvorones y turrones artesanos

CENA DE NOCHEVIEJA 

· BODEGA ·

Incluye agua, servicio de café, refrescos,

cotillón y The Palace Cocktail

· POSTRES ·

Déjese guiar por nuestro sumiller a través de un maridaje

especialmente concebido para cada menú o descubra las joyas

enológicas que atesora la bodega de los Hermanos Echapresto.

Una cena donde la sencillez y el lujo discreto 

se dan la mano para celebrar lo que está por venir.

210€ ( IVA incluido)

Hora de llegada: 20:30 a 21:00 h

Cierre: 2:00 h

Uvas de la suerte para celebrar la llegada 

del año nuevo

Selección de vinos y maridajes disponibles con suplemento

R E S E RVA R  M E SA

https://widget.thefork.com/es/a0c9f03b-7b3e-4a1b-98c4-89c59ad63947?offer=fe355576-17f6-4e5a-9c7c-58bed6e7d293&utm_source=boton_pdf&step=pax&date=2026-12-31


Carpaccio de gamba con tomate, jamón y matices de soja 

Vieira acompañada de coliflor y ajada tradicional

Paletilla de cordero asada, patata panadera y jugo de su carne 

Canelón de piña natural relleno de mousse de turrón de almendra

y terminado con caramelo

Selección de mazapanes, polvorones y turrones artesanos

COMIDA DE AÑO NUEVO

· BODEGA ·

· POSTRES ·

Déjese guiar por nuestro sumiller a través de un maridaje

especialmente concebido para cada menú o descubra las joyas

enológicas que atesora la bodega de los Hermanos Echapresto.

110€ ( IVA incluido)

Hora de llegada: 13:30 a 14:30 h

Incluye aguas minerales, café, té e infusiones

Una celebración para dar la bienvenida al nuevo año, donde la tradición riojana 

y la alta gastronomía se encuentran alrededor de la mesa.

Selección de vinos y maridajes disponibles con suplemento

R E S E RVA R  M E SA

https://widget.thefork.com/es/a0c9f03b-7b3e-4a1b-98c4-89c59ad63947?offer=f015c254-b391-4945-893a-b1a12ca6166d&utm_source=boton_pdf&step=pax&date=2027-01-01


Disponemos de 30 cubiertos máximo por servicio.

Todas las cenas y comidas reservadas se cobrarán por adelantado.

Con motivo de estas celebraciones, nuestros menús especiales serán los

protagonistas de la experiencia gastronómica.

Se elaborarán cambios para las personas con intolerancias y/o alergias

alimentarias que han comunicado las mismas al momento de hacer la reserva.

Términos y condiciones

ventilla@palaciodelosangeles.com

+34 941 617 401

www.palaciodelosangeles.com

Palacio de los Ángeles 

Pl. de la Cruz, 4, 26200 Haro, La Rioja

tel:0034941617401
https://www.palaciodelosangeles.com/
https://www.google.com/maps/place/data=!4m2!3m1!1s0xd4f8b89dbc7dd9b:0x50ea75dd562d6bf4?sa=X&ved=1t:8290&ictx=111
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