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Sopar de Nadal - Cena de Nodhebuena

7

Primer a escollir / Primero a elegir

Parmentier de moniato trufat, ou a baixa temperatura i pernil d'anec
Parmentier de boniaio trufado, huevo a baja temperatura y jamén de pato

Vichyssoise calenta de poma i bofifarrd
Vichyssoise caliente de manzana y morcilla negra

Burrata amb cremés de pesto, tomaquet confitat i oliva de Kalamata
Burrata con cremoso de pesto, tomate confitado y oliva Kalamata

.
Segon a escollir / Segundo a elegir
Lobarro amb crema d'alls tendres i saltejat de tirabecs
Lubina con crema de ajos tiernos y salfeado de firabeques

Tataki de Nebraska, mojo picén, mostassa verda i “papas arrugés”
Tataki de Nebraska, mojo picén, mostaza verde y “papas arrugds”

Entrecotte de llom alt a la brasa amb guarnicié de temporada
Entrecotte de lomo alfo a la brasa con guarnicién de temporada

I
Postres a escollir / Postres a elegir

Mel, maté i nous
Requesén con miel y nueces
Cheesecake amb fruits vermells
Cheesecake con frutos rojos
Coulant de praliné d'avellana i xocolata amb %elot de vainilla
Coulant de praliné de avellana y chocolate con helado de vainilla
.,
Vi blanc/Vino blanco: Excellens’20, Verdejo,/D.O Rueda
Vi negre/Vino finto: Vifia Real Crianza’20, Tempranillo/D.O Ca. Rioja
Cava: MVSA de Vallformosa, Brut Nature

N S

Aigua, cafés i infusions
Agua, cafés e infusiones

Preu/Precio: 50 € per/por persona (VA inclés/incluido)

Hotel MiM Sitges M I M

24

Desembre [ Diciernbre

2021

SITGES

BOUTIQUEBSPA

En cas d' infolerancia o al-lérgia alimentaria, si us plau comuniquiho a I'hora d' efectuar la reserva. / En caso de infolerancia o alergia alimentaria, por favor comuniquelo al efectuar la reserva.



| MiM Si
Dinar de MNadal = (omida de MNavidad Hotel MM Sitges M ! M

SITGES

BOUTIQUEBSPA

Aperitiu / Aperitivo Desermbre / Diciembre

Coca de milfulls amb hummus, sardina marinada, 2021
perles citriques i fomagquet dolg
Coca de milhojas con hummus, sardina marinada,
perlas citricas y tomate dulce
Primer / Primero
Escudella, pilota i carn d'olla
Escudella, pelota y came de cocido

——

Segon a escollir / Segundo a elegir

Xai a baixa femperatura amb pebrots del piquillo i patates
Cordero a baja temperatura con pimientos del piquillo y patatas

[e]

Peix de llofja a la planxa, romescu,
esparregs de marge i allioli d'all negre

Pescado de lonja a la plancha, romescu,
espdrragos frigueros y allioli de ajo negro
B

Postre
Bogeria de xocolata amb crumble de vainilla
Llocura de chocolate con crumble de vainilla

Seleccié de neules atresanes
Seleccién de neulas artesanas

.

Seleccié de vins i cava per part del nostre sommellier
Seleccion de vinos y Cava por parte de nuestro sommellier

z—

Aigua, cafés i infusions
Agua, cafés e infusiones

Preu/Precio: 60 € per/por persona (IVA inclés/incluido)

En cas d' intolerancia o al-lérgia alimentaria, si us plau comuniquiho a I'hora d' efectuar la reserva. / En caso de intolerancia o alergia alimentaria, por favor comuniquelo al efectuar la reserva.



Dinar de Sant Gteve — (omida de San Gteban Hotel MIM Sitges M ! M

SITGES
sz 26 HOTEL

BOUTIQUEBSPA

Desembre [ Diciernbre

2021

Aperitiu / Aperitivo
Vichyssoise calenta de poma i botifarré
Vichyssoise caliente de manzana y morcilla negra

Primer / Primero

Canelé de rostit

Canelén de Asado

.
Segon a escollir / Segundo a elegir

Xai a baixa tfemperatura amb crema d'ibérics i canel de frinxat
Cordero a baja temperatura concrema de ibéricos
y canel de frinchat

o
Peix de Llofia a la planxa, saltejat de tomaquet cherry, ceba
morada i salicomia
Pescado de lonja a la plancha, salteado de tomate cherry,
cebolla morada y salicomia

-

Postre

Rocher de xocolata blanc
Rocher de chocolate blanco

Seleccié de neules atresanes
Seleccién de neulas artesanas

B

Seleccié de vins i cava per part del nostre sommellier
Seleccién de vinos y Cava por parte de nuestro sommellier

I

Aigua, cafés i infusions
Agua, cafés e infusiones

Preu/Precio: 50 € per/por persona (IVA inclés/incluido)

En cas d' intolerancia o al-lérgia alimentaria, si us plau comuniquiho a I'hora d' efectuar la reserva. / En caso de intolerancia o alergia alimentaria, por favor comuniquelo al efectuar la reserva.



Sopar de (a|o o|'Any ~ (ena de fin de Aro

77—

Coctel de benvinguda / Cocktail bienvenida

Ostra fresca amb salsa Ponzu i ous de Tobiko
Ostra fresca con ponzu 'y huevas de tobiko

z—

Sopar de gala / Cena de gala

Coca de milfulls amb hummus, sardina marinada, perles citriques i tomaquet dole
Coca de milhojas con hummus, sardina marinada, perlas citricas y tomate dulce

Tartar de salmé marinat, guacamole, sésam i ous de salmé
Tartar de salmén marinado, guacamole,
sésamo y huevas de salmén

Mini canelé de carabassé farcit de brandada de bacalls
i maionesa de piquillo
Mini caneldn de calabacin relleno de brandada de bacalao
y mayonesa de piquillo
Llamantol a la brasa amb escuma de moniato i salicomia saltejada
Bogavante a la brasa con espuma de boniato y salicornia salteada

Filet amb parmentier de patata trufada i foie poélé
Solomillo con parmentier de patata trufada y foie poélé

Pastisset Saint Honoré amb gelat de dol¢ de llet
Tartaleta Saint Honoré con helado de dulce de leche
.

Celler / Bodega
Vi blanc/Vino blanco: Terra de Godos, Albarifio,/D.O Rias Baixas
Vi negre/Vino tinto: Pagos D'’Anguix, Tempranillo,/D.O Ribera del Duero
Cova: Juvé&Camps Reserva de la familia, Xarelo, macabeo, parellada
-,
Cafés, tes i seleccié de licors
Cafés, tés y seleccion de licores

z—

Cotillé i raim de la sort / Cotillén y uvas de la suerte

Preu/Precio: 150 € per/por persona (IVA inclés/incluido)

3 Combinados & Servicio D)'S hasta las O3h
Preu/Precio: 180 € per/por persona (VA inclés/incluido)

Opcié /Opcion Champagne Moét Chandon Impérial
60€ per parella / 60€ por pareja

Hotel MiM Sitges M I M
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Desembre [ Diciernbre

2021

SITGES

BOUTIQUEBSPA

En cas d' infolerancia o al-lérgia alimentaria, si us plau comuniquiho a I'hora d' efectuar la reserva. / En caso de infolerancia o alergia alimentaria, por favor comuniquelo al efectuar la reserva.



Sopar de (a|o o|'Any ~ (ena de fin de Aro

77—

|nfanti|

Primer a escollir / Primero a elegir

Canelons de rostit XL MIM amb beixamel
Canelones de asado Xl MIM con bechamel
o
Macarrons del Cardenal amb secret ibéric i parmesa gratinat
Macarrones del Cardenal con secreto ibérico
y parmesano gratinado

IS

Segon a escollir / Segundo a elegir

lingot de pollastre del corral en dos coccions, herbes,
parmentier de moniato, ceba glasejoda i shitake

lingote de pollo del corral en dos cocciones, hierbas, parmentier
de boniato, cebolla glaseada y shitake

o
Entrecotte de vedella amb patates fregides
Entrecotte de ternera con patates fritas

B
Postre

Coulant de pralinée d'avellana i xocolata amb gelat de vainilla
Coulant de pralinée de avellana y chocolate
con helado de vainilla

z—

Aigues minerals / Aguas minerales
Assortiment de refrescs / Surtido de refrescos

Preu/Precio: 60 € per/por persona (VA inclés/incluido)

(Nens de 3 a 12 anys)
(Nifios de 3 a 12 afios)

Hotel MiM Sitges M I M

bl

Desembre [ Diciernbre

2021

SITGES

BOUTIQUEBSPA

En cas d' intolerancia o al-lérgia alimentaria, si us plau comuniquiho a 'hora d” efectuar la reserva. / En caso de intolerancia o alergia alimentaria, por favor comuniquelo al efectuar la reserva.



Brunch d'Any Nou - Brunch de Amo MNuevo

7

Comenca el primer dia de I'any amb
un delicids brunch a I'Hotel MIM Sitges.

Empieza el primer dia del afio con
un delicioso brunch en el Hotel MIM Sitges.

En parella, amb amics o familia,
sens dubte serd la millor manera de comencar I'any nou.

Des de les 12:00 i fins a les 15:00 us esperem per gaudir de dos
dpats en un: I'esmorzar i el dinar.

Opcions tant dolces com salades que suposaran una veritable
experiencia fins i fot per als paladars més exquisits.

En pareja, con amigos o familia,
serd sin duda la mejor manera de empezar el afio nuevo.

Desde las 12:00 y hasta las 15:00 fe esperamos para disfrutar de
dos comidas en una: el desayuno y el almuerzo.

Opciones fanto dulces como saladas que supondrdn una
verdadera experiencia incluso para los paladares mas exquisitos.

Preu del brunch: 30€ per persona amb begudes.

Precio del brunch: 30€ por persona con bodega incluida.

De 12:00h a 15:00h

Hotel MiM Sitges M I M

1

Gener / Tnero

2022

SITGES

BOUTIQUEBSPA

En cas d' intolerancia o al-lérgia alimentaria, si us plau comuniquiho a I'hora d' efectuar la reserva. / En caso de intolerancia o alergia alimentaria, por favor comuniquelo al efectuar la reserva.



Dinar del Dia de Reis - (omida del Dia de Reyes
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Entrants /Entrantes
Vichyssoise calent de poma i botifarra negra
Vichyssoise caliente de manzana y morcilla negra
Burrata amb cremés de pesto, fomaquet confitat i oliva de Kalamata
Burrata con cremoso de pesto, tomate confitado y oliva Kalamata
Parmentier de moniato frufat, ou a baixa temperatura i pemil d'anec
Parmentier de boniaio frufado, huevo a baja temperatura y jamén de pato
Macarrons del Cardenal amb secret ibéric i parmesa gratinat

Macarrones del Cardenal con secrelo ibérico y parmesano gratinado

——

Principals / Principales
Pop a la brasa, parmentier de patata i piment6 de la Vera
Pulpo a la brasa, parmentier de patata y pimentén de la Vera
Tataki de Nebraska amb mojo picén, mostassa verda i “papas arrugés”
Tataki de Nebraska con mojo picén, mostaza verde y “papas arrugés”
Arrds de bacalld i espinacs / Arroz de bacalao y espinacas

Entrecotfe de bou 300 gr. amb guamicié de temporada
Entrecotte de buey 300 gr. con guamicién de temporada

Z

Els postres / Los postres
Tiramist amb gelat de café / Tiramisd con helado de café
Maté amb mel i nous / Requesén con miel y nueces
Pastis de fromatge amb fruits vermells / Cheesecake con frutos rojos
Coulant de praliné d'avellana i xocolata amb gelat de vainilla
Coulant de praliné de avellana y chocolate con helado de vainilla
Torteta de Santa Teresa amb gelat de vainilla
Torrija con helado de vainilla
.
Vi blanc/Vino blanco: La Sala’19, Macabeo, Xarel-lo, chardonnay
/ D.O Penedeés
Vi negre/Vino tinto: La Sala’19, Tempranillo, Cabernet sauvignon
/ D.O Penedés
Cava: MVSA de Vallformosa, Brut Nature

.
Aigua, cafés i infusions / Agua, cafés e infusiones
Preu/Precio: 50 € per/por persona (IVA inclés/incluido)

Hotel MiM Sitges M I M

6

Gener / Cnero

2022

SITGES

BOUTIQUEBSPA

En cas d' intolerancia o al-lérgia alimentaria, si us plau comuniquiho a 'hora d” efectuar la reserva. / En caso de intolerancia o alergia alimentaria, por favor comuniquelo al efectuar la reserva.



Hotel MiM Sitges
Per ernportar - Para llevar M I M

SITGES
zzz %
Y 2, BOUTIQUESSPA
Primers / Primeros %/W 2 ce, wommy/w e Ly
Escudella i Carn d'olla........ccoooiiiiiiiiiii i 25€ ; ; )
Vichyssoise calenta de poma i bofifarré
Vichyssoise caliente de manzana y morcilla negra................... 20€

Coca de milfulls amb hummus, sardina marinada,
perles ciiriques i tomaquet dolg
Coca de milhojas con hummus, sardina marinada,

perlas citricas y tomate dulce................ccccoooiiii 18€
Amanida russa amb veniresca de tonyina i maonesa de soja
Ensaladilla rusa con ventresca de atin y mayonesa de soja........ 18€
Assortiment croquetes variades ( 5 uf)
Surtido de croquetas variadas {5 ud | ..o 12€
.
Segons / Segundos

Tataki de Nebraska, mojo picon, mostassa verda
i "papas arugés”
Tataki de Nebraska, mojo picén, mostaza verde

Y POPAS QIMUGAS” ... 29€

Canelons XL de rostit 2 ut./ 4 ut.

Canelones de asado 2 ud./ 4 ud. ........................... 27€ / 49€

Tataki tonyina vermella, wakame, alvocat i sésam

Tataki de atin rojo, wakame, aguacafe y sésamo.................... 25€

Melés de vedella amb parmentier de boniato

Meloso de temera con parmentier de moniafo ..................... 30€
e

Preu segons dues racions per plat
Precio en base a dos raciones por plato

.

10% IVA inclés / 10% IVA incluido

-

Trucan'’s o enviens un correo per fer la teva comanda
Llémanos o envianos un correo para realizar tu comanda

938113500

ayb@hotelmimsitges.com

En cas d' intolerancia o al-lérgia alimentaria, si us plau comuniquiho a I'hora d' efectuar la reserva. / En caso de intolerancia o alergia alimentaria, por favor comuniquelo al efectuar la reserva.



MIM
SITGES

BOUTIQUE & SPA

FELIZ NAVIDAD Y PROSPERO ANIO NUEVO
BON NADAL | FELIC ANY NOU

Avda. Soffa, 12 @ 08870 SITGES, Spain
Tel. +34 93 811 35 00
info@hotelmimsitges.com ® www.hofelmimsitges.com



