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( LUNES A VIERNES 13H A 16H )

P N

ENTRANTS / ENTRANTES / STARTERS

AMANIDA VERDA DE L'HORT / Ensalada verde de la huerta / Green seasonal salad

ALVOCAT A LA BRASA, STRACCIATELLA, “PICO DE GALLO” & RUCA
Aguacate a la brasa, stracciatella, pico de gallo & rucula
Grilled avocado, stracciatella, “pico de gallo” sauce & arugula

CREMA DE CARBASSO, VIRUTES DE PERNIL & CRUMBLE DE PARMESA
Crema de calabacin, virutas de jamén & crumble de parmesano
Zucchini cream, ham shavings & parmesan cheese crumble

ALBERGINIA ESCALIVADA, SOBRASADA, VIRUTES DE PARMESA & VINAGRETA DE MEL

Berenjena escalivada, sobrasada, virutas de parmesano & vinagreta de miel
Roasted aubergine, sobrasada sausage, parmesan cheese shavings & honey vinaigrette

PRINCIPALS / PRINCIPALES / MAIN COURSE

COCA DE PASTA DE FULL AMB BOLETS, CEBA CARAMELITZADA & PLUMA IBERICA
Coca de hojaldre con setas, cebolla caramelizada & pluma ibérica
Puff pastry with mushrooms, caramelized onion & Iberian feathers

ARROS DE VERDURES / Arroz de verduras / Vegan rice

PEIX DEL DiA, TEMPURA DE BIMI, ROMESCU & PASTANAGA BABY
Pescado del dia, tempura de bimi, romescu & zanahoria baby
Fish of the day, bimi tempura & baby carrot

ENTRECOTTE DE VACA MADURADA AMB BRUNOISE | PATATES ( 4€)
Entrecotte de vaca madurada con brunoise y patatas ( 4€ )
Matured beef entrecotte with brunoise and potatoes (€4)

LES POSTRES / LOS POSTRES / DESSERTS

AMANIDA DE FRUITA DE TEMPORADA / Ensalada de fruta de temporada / Seasonal fruit salad

FORMATGE DE LA SEMANA / Queso de la semana/ Cheese of the week

ECLAIR AMB “"GANACHE” DE NABIUS
Eclair con ganache de arandanos
Eclair with bueberry ganache

COULANT DE XOCOLATA & GELAT DE VAINILLA / Coulant de chocolate & helado de vainilla
Chocolat coulant & vanilla ice cream ( 2€ )




