I SITCES

.‘HSTELS_ BAR

MENU DEL DIA

13H - 16H

ENTRANTS / ENTRANTES / STARTERS

GASPATXO ANDALUS AMB PICADA & CROTONS
Gazpacho andaluz con picada & crotons

Andalusian “Gazpacho” with crotons

TRIO DE PASTES “AL BURRO” AMB SALVIA & PARMESA
Trio de pastas al burro con salvia & parmesano

Trio of pasta “al burro” sauce with sage & parmesan cheese
AMANIDA CESAR AMB POLLASTRE

Ensalada César con pollo

Cesar salad with chicken

NATXOS GRATINATS AMB GUACAMOLE

Nachos gratinados con guacamole

Gratin nachos with guacamole

PRINCIPALS / PRINCIPALES / MAIN COURSE

FILET DE PORC AMB CREMA DE BLAT DE MORO TRUFADA & SHITAKE SALTEJAT

Solomillo de cerdo con crema de maiz trufada & shitake salteado

Pork tenderloin with truffled corn cream & sauteed shitake

CANELO DE CARBASSO FARCIT DE VERDURES & FORMATGE AMB SALSA DE PORRO GRATINAT
Caneldn de calabacin relleno de verduras & queso con salsa de puerro gratinado

Zucchini cannelloni stuffed with vegetables & cheese and gratin leek sauce

LLUG ROSTIT AMB PARMENTIER DE CELERI & PISTO MANXEC

Merluza asada con parmentier de celeri & pisto manchego

Roasted hake with celery parmentier & ratatouille

ENTRECOTTE DE VACA MADURADA AMB BRUNOISE DE PATATES FREGIDES & XIMIXURRI ( 4€)
Entrecotte de vaca madurada con brunoise de patatas fritas & chimichurri ( 4€)

Matured beef entrecotte with brunoise potatoes & chimichurri sauce (€4)

LES POSTRES / LOS POSTRES / DESSERTS

AMANIDA DE FRUITA DE TEMPORADA

Ensalada de fruta de temporada / Seasonal fruit salad

FORMATGE DE LA SEMANA

Queso de la semana / Cheese of the week

PASTIS DE FORMATGE & XOCOLATA AMB GELAT AL GUST

Tarta de queso & chocolate con helado al gusto / Cheese & chocolate cake with ice cream to taste
COULANT DE XOCOLATA & GELAT DE VAINILLA / Coulant de chocolate & helado de vainilla

Chocolat coulant & vanilla ice cream ( 2€)

PRINCIPAL + POSTRES + BEBIDA / MAIN COURSE + DESSERT + DRINK 25 EUROS
ENTRANTE + PRINCIPAL + POSTRE + BEBIDA / STARTER + MAIN COURSE + DESSERT + DRINK 32 EUROS



