
3,90€CRISPY BREAD / PAIN CROUSTILLANT
With tomato and olive oil - à la tomate et huile d'olive

12 €

HOMEMADE CROQUETTES / CRESUETTES
FAITES MAISON
Iberian ham / Stew / Seafood / Vegan
Jambon Ibérique / Pot-au-feu / Fruits de mer / Végétalien

2,50 €
unit
unité

BRAVAS MIM
9,50 €

PRWN WITH GARLIC TACOS / TACOS DE 
GAMBAS À L'AIL
Pico de gallo (tomato, onion and coriander) of mango and avocado  -
pico de gallo (tomate, oignon et coriandre) de mango et avocat

16 €

STARTERS 
ENTRÉES

26€IBERIAN HAM 5J / JABÓN IBÉRIQUE 5J
80gr portion - portion de 80gr 

16 €BATTERED SQUID / CALAMARS PANÉ
Mayonnaise with its own ink - mayonaise de sa propre encre

AVOCADO HUMMUS / HUMMUS D‘AVOCAT
Crispy chickpeas and pita bread - pois chiches croustillants et 
pain pita 

13,50 €

BURRATA
Candied cherry tomatoes, rocket and crumbs - Tomates
cerises confités, roquette et chapelure

16 €

VEGAN RICE / RIZ VÉGÉTALIEN
Calçots, mushrooms and romesco sauce - calçots, champignons
et sauce romesco

21 €

FIDEUÁ / FIDEUÀ 23 €

PAELLA 24 €

PLATO INFANTIL MIM / PLAT INFANTIL MIM 16 €

RICE AND FIDEUÀ
RIZ ET FIDEUÀ

KIDS MENU
POUR LES PLUS PETITS

BLACK RICE / RIZ NOIR
All i oli and prawns - all i oli et gambas

23 €

SEA DISHES
PLATS DE LA MER

FISH OF THE DAY / POISSON DU MARCHÉ
Leek cream, shittake, grilled leeks and white citric butter sauce  - 
crème de poireaux, shittake, poireaux grillés et sauce beurre
blanc citrique

24 €

25 €GRILLED OCTOPUS / POULPE GRILLÉE
Mojo picón, potato mousse and capers - Mojo picón, mousse
de pommes de terre et câpres

19 €

MIMLANESA
Leo Messi favorite dish - Le plat préféré de Leo Messi

26 €

28 €BEEF TENDERLOIN / FILET DE BOEUF
Potato parmentier, onion and mushrooms - parmentier de
pommes de terre, oignons et champignons

DE LA MONTAÑA AL PLATO
DE LA MUNTANYA AL PLAT

28 €NEBRASKA ENTRECÔTE
Lemon all i oli, chimichurri and french fries brunoise  - All i
oli citrique, chimichurri et brunoise de frites

PUMPKIN CREAM / CRÈME DE CITROUILLE
Foie gras shavings and pipes  - copeaux de foie gras et pipes 

GRILLED LEEKS / POIREAUX GRILLÉES
Lemon vinaigrette and flaked almond - Vinaigrette au citron et
amandes effilées

9,50 €

LINGUINI AI FRUTTI DI MARE 
Pasta with seafood and Cava sauce - Pasta avec fuits de mer
et sauce de Cava

22 €

BLACK BOTIFARRA AND ARTICHOKE RICE / 
RIZ DE BOTIFARRA ET ARTICHAUTS

22 €

Pasta with pomodoro sauce, homemade chicken fingers and fries -
pasta à la sauce pomodoro, bâtonnets de poulet fait maison et frites.

BURGER PREMIUM
Beef burger with french fries- Hamburger de boeuf avec frites

SALADS
SALADES

GREEN SALAD / SALADE VERTE
Shrimp tempura, radish and spicy mayonnaise - tempura de
crevettes, radis et mayonnaise épicée 

15 €

BEETROT SALAD / SALADE DE BETTERAVE
Pistachio, feta cheese and raspberry vinaigrette - Pistache,
fromage feta et vinaigrette de framboise

12 €

14 €ARTICHOKE SOUP / SOUPE D‘ARTICHAUTS
Ham and artichoke chips - jambon et xips d’artichauts  

14 €EGG 63º / OEUF 63º
Pork jawl, parmentier, and seasonal mushrooms  - mâchoire de
porc, parmentier et champignons de saison 

PIBERIAN PREY / PROIE IBÉRIQUE
Sweet potato parmentier, piquillo peppers and herbal oil  -
patate douce parmentier, poivrons piquillo et huile végétale 

24 €

COD LOIN / MORUE
Potatoes, scalding peppers, shallot and roasted garlic  -
pommes de terre, poivrons, échalote et ail rôti 

22 €


