
M e n ú

Pan con Tomate, Aceitunas y Allioli  |
€8.00
Edamame Salteados con Sriracha y
Jenjibre  | €9.50
Trio de Hummus con Pan Pita y
Crudites  | €14.00

Tapas&Starters

Pimientos del Padrón  | €9.00
Selección de Croquetas ( 6 u )  |
€12.50

Trio de Tomates ahumados y Burrata
| €17.50 

Caesar Salad con Pollo Crujiente  |
€17.50 

Ensalada de Quinoa con Aguacate y
Semillas | €22.50

Salads

Poke de Salmón con Salicornia, Alga
Tosaka y Aguacate  | €23.00

Contramuslo de Pollo Payés a Baja
Temperatura con Mini Verdura
Salteada y Puré de Patatas Moradas  
| €24.00

Spaghetti al "Nero di Seppia" con
Tomate Cherry Rúcula y Gambas  |
€23.50

Salmón con Salsa Yakiniku y
Verduras al Vapor  | €25.00

Ma in s

Solomillo con Foie y Reducción de
Sangría servido con Patatas Graten   
| €35.00

Risotto de Boletus con Pluma Ibérica  
| €29.00 

Pulpo a la parrilla con Chips de
Alcachofas, Puré de Boniato Y
Espárragos Trigueros  | €27.50

Chefs Suggest ions

Tiramisú con Amaretto  | €9.00

Lemon Pie   | €8.00

Desserts

Calamares a la Andaluza  | €15.50

Gambas al Ajillo  | €14.50
MiM Bravas   | €11.00
Jamón Ibérico  | €31.50
Selección de Queso de Ibiza con
Nueces y Mermelada de Cerezas  |
€17.50

Steak Tartar con Helado de Mostaza  
| €22.50

Ceviche de Corvina al estilo Peruano
con Leche de Tigre y Cilantro | €19.00

Tartar de Atún con Salsa Ajoblanco  |
€24.00 

Ensalada Thai con Noodle de Arroz,
Daikon y Gambas  | €21.50

Raw and fresh

Curry Verde con Verdura de
Temporada servido con  Arroz
Jazmín  | €23.00

Costillas de Wagyu cocinadas a baja
temperatura 48 horas con Hierbas
Ibicencas servidas sobre Arroz de
Boletus y Shitake  | €28.00

Panna Cotta con Reducción de
Maracuyá  | €8.00

Coulant de Chocolate  | €9.50

Tataki de Atún Rojo | €23.50


