MENU DE REVEILLON

DE NOEL ‘24
HINCHA BAQUEIRA

L’Amuse-bouche sur la table... Le plat principal...
Oursin avec larmes de pois et sauce hollandaise Filet de beeuf avec son parmentier et sauce Périgueux

Filets de ventre de thon grillés au wasabi frais
Tartare de crevettes blanches avec dés d'avocat
« Escudella » sur galet truffé

Pour commencer... Desserts...
Cannelloni de poulet avec creme Blche de Noél de nougat au whisky
de champignons Les nougats de Nandu Jubany

Notre pizza au fromage brie et a la truffe

*Prix par personne 10% TVA incluse L
Boissons non comprises R E S E R V E R
Réservations au +973 635 310 %WW
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https://widget.thefork.com/fr/ff35ba59-0b87-4300-b129-1ff6b0e849f8?utm_source=pdf_con_boton&step=offer&date=2024-12-24&time=1260&pax=2

REVEILLON DU

NOUVEL AN ‘24

HINCHA BAQUEIRA

L’Amuse-bouche sur la table...

Cocktail du Pecador

Huitre légérement marinée au fenouil de mer
Filets de thon en dés avec caviar et riz japonais
«Salpicén» de homard bleu

Millefeuille de poireaux et crevettes rouges
Artichaut au jaune d'ceuf et anguille sauce pil-pil

Terrine de foie a I'anguille et a la pomme acide

Prix par personne 10% TVA incluse

Pour le diner...

Pizza au fromage «Tou de Til.lers», lard ibérique
et truffe noire

Palourdes et concombre de mer au beurre blanc
Crevettes avec purée de chou-fleur

Tataki de Wagyu National a I'oursin

Les desserts...

Textures a I'orange et crépes Suzette

Boule de chocolat aux raisins du bonheur

Nougats et «neules » (crepe dentelle de Catalogne)
Sac de cotillon et musigue du DJ résident

Boissons non comprises RESERVER
Réservations au +973 635 310 WWW
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MENU
JOUR DE L’AN 25 (=)
HINCHA BAQUEIRA

A partager a table... A choisir...

Oursin au naturel ou gratiné aux crevettes Turbot avec pommes de terre facon Donostiarra
Saucisson de Vic a la truffe avec gateau grillé et 0

tomate Chateaubriand avec sauce Périgueux et pommes de
Soubressade de porc noir de Majorque avec nid terre ratte grillees

d’abeilles au miel
Desserts...

Langoustine flambée au cognac et aux oignons .
Ananas baby au whisky et meringue flambée

Coquilles Saint-Jacques grillées avec voile de bacon ) '
: : Péché de chocolat “Quin cacau”

et bouillon de fruits de mer

Carpaccio de veau sauce tartare

Notre pizza carbonara

*Prix par personne 10% TVA incluse L
Boissons non comprises R E S E R V E R
Réservations au +973 635 310 %WW
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