MENU DE

FIN DE ANO 23 350€°

EN HINCHA Baguera

El Aperitivo en la mesa...
Cocktail Perfume de Formentera
Ostra con tartar de ventresca y caviar

Ceviche de gamba de Palamos de zanahoria y yuzu
Tartar de filete de Angus con sobrasada

Erizo de mar gratinado con cigalas
Alcachofa con yema de huevo y angulas al pil-pil

Raviolis de bogavante con tomate natural y el jugo
de su coral

*Precio por persona 10% IVA incluido
bebidas no incluidas

La Cena...
Ventresca de atin marinado y flambeado

Pizza de Tou de Til.lers, panceta ibérica y trufa negra
Filete de lenguado y almejas con holandesa de wasabi
Tataki de Wagyu Japonés salsa Perigourdine con patata

soufflé

El Postre...

Festival de postres para compartir
Turrones artesanos y neulas

Pelota de chocolate con uvas de la Suerte
Bolsa cotillon y musica DJ Resident

Para reservas en +973 635 310 M



