
 

 

AHORA EN EL MERCADO 

Ensalada templada de calabaza con alcachofas, tomate seco y aceituna negra 16 

Milhojas de brandada de bacalao con crujiente vegetal     17 

Terrina vegana de puerros con algas y pimiento al carbón emulsionado 16 

Vieiras con alcachofas del Prat y salsa de pimienta Sichuan                                          22 

Chipirones fritos, sabor de algas y allioli negro                                                              18 

Sopa de pescados de roca del Mediterráneo, según lonja                                             17 

 

 

DE NUESTRAS LONJAS 

Bacalao a la catalana con espinacas y piñones en el guiso de sus cocochas 26 

Salmonete con sus escamas crujientes al caldo especiado y verduras escalivadas 28 

Calamar de potera relleno a la catalana con salsa romesco                  28 

Arroz bomba del Delta caldoso con bogavante (mín. 2 personas) 38 / pers.  

 

 

CARNE DEL PIRINEO 

Costillar de cordero al horno de carbón con patatas del buffet y cebolletas                    26 

Carrilleras de ternera con parmentier de patatas y trufa negra 24 

Pithivier de pichón y codorniz 34 

Solomillo de vaca ecológica del Pallars a la Rossini con foie gras y trufa negra 39 

 

Trufa Melanosporum 3 / g 

 

 

                                         Gluten       / Cerdo        / Lácteos       / Frutos secos        / Vegano 

 

 

 

 
Servicio de pan y complementos 2.90€ 

En SOLC servimos pan artesano de masa madre natural, elaborado en el Forn Sant Josep  

 

Para reducir nuestra huella ecológica, todos los ingredientes que se ofrecen en el restaurante SOLC se eligen principalmente de 

fuentes locales y disponibilidad estacional, y nuestra selección de bebidas calientes está certificada como sostenible. 

 

Precios en euros, IVA incluido - Rogamos que nos indiquen si padecen alguna alergia 
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