SOLC
N 2

SOLC al MEDIODIA

Tapa del dia

Cntrantes

Crema de alcachofas con bufiuelos de bacalao $% i

Coca de verduras con jamon ibérico y aire de queso
Serrat de oveja ) o il

Sopa de pescado de roca del Mediterraneo segun lonja

@%cipales
Rodaballo con pil-pil de acelgas y crujiente de pimientos rojos

Entrecot a la brasa de carbén con boniato y mantequilla de hierbas i

Tortilla abierta de habas y setas con ajos tiernos y perejil

Dstres
Baba al ron con helado de nata ;ﬁ @
Arroz con leche con caramelo y helado de licor de arroz i
Micuit de chocolate con helado de vainilla [ i3

36€ por persona

Incluido en el precio el servicio de pan del Forn de Sant Josep,
A.O.V.E. La Gramanosa, agua y café o té

Gluten ;ﬁ / Cerdo I3 / Ldcteos @ / Frutos secos &% / \/eganoﬁ)g
Nuestro chef puede adaptar el menu con opciones veganas y modificar

los ingredientes si nos informa de alguna alergia o intolerancia alimentaria

Disponible miércoles, jueves y viernes



CARTA DE BEBIDAS

)
@ﬁefrescos

Coca cola / Schweppes naranja o limén

%érvezas

Estrella Damm / Free Damm

(/?Qrwouth

Perucchi Rosso / Bianco
‘Cava
Mirgin Cuvée Majestic Gran Reserva. Alella

Gramona Imperial Brut
%ﬁampagne
Moét & Chandon Imperial

O)h/o blanco

Cau d'en Genis Cuvée Majestic. Pansa blanca. Alella
Menade. Verdejo. Rueda

Mas de la Torrevella. Chardonnay. Penedes

Pazo Sefiorans. Albarifio. Rias Baixas

Cuveée Latour. Chardonnay. Bourgogne
O)h/o rosado

Jean Leon 3055 Rosé. Pinot noir, garnacha. Penedes

6}no tinto

Abadal Matis. Cab. Sauvignon. Pla de Bages
Malpastor. Tempranillo. Rioja
Roble del Convento. Tempranillo. Ribera del Duero

Coma Vella. Cabernet Sauvignon. Priorat
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