
 

                 
 

 

 

 

SOLC de MIGDIA 
 

Tapa del xef 

 

Entrants 

 Amanida de carbassa amb pastanaga 

 i formatge de cabra Carrat de Borredà  

Pèsols del Maresme, calçots, carxofes i ou a baixa temperatura 

   Terrina de porros, algues i pebrot al carbó emulsionat 

 

Principals 

Ravioli de verduretes, rap i llagostí amb salsa cardinal 

 Melós de vedella dels Pirineus amb ceps i milfulles de patata cruixent 

 Suquet de peix de roca amb all i oli de safrà 

 

Postres 

 Pavlova de pera amb salsa de xocolata i gelat de vainilla 

Arròs amb llet amb gelat de licor d’arròs i caramel i  

Milfulles de vainilla i caramel                                                                                                                  
 

 

 
36€ per persona 

Inclòs en el preu el servei de pa del Forn de Sant Josep, 

 O.O.V.E. La Gramanosa, aigua i cafè o te 

 

 

 

 

Gluten      / Porc   / Làctics      / Fruits secs  / Vegà 

El nostre xef pot adaptar el menú amb opcions veganes i modificar  

els ingredients si ens informa d’alguna al·lèrgia o intolerància alimentària 

 

Disponible de dilluns a divendres 

 



 

CARTA DE BEGUDES 

 

Refrescs    
Coca cola / Schweppes taronja o llimona 3.50 

Cerveses 

Estrella Damm / Free Damm 4 

 

Vermouth 

Perucchi Rosso / Bianco 5 

Cava 

Mirgin Cuvée Majestic Gran Reserva. Alella 7 / 36  

Gramona Imperial Brut 60 

Champagne 
Moët & Chandon Imperial 12 /56  

Vi blanc 

Cau d’en Genís Cuvée Majestic. Pansa blanca. Alella 5 / 28 

Menade. Verdejo. Rueda 6 / 32  

Mas de la Torrevella. Chardonnay. Penedès 5 / 28 

Pazo Señorans. Albariño. Rias Baixas 42 

Cuvée Latour. Chardonnay. Bourgogne 56 

Vi rosat 

Jean Leon 3055 Rosé. Pinot noir, garnacha. Penedès 6 / 32 

Vi negre 

Abadal Matis. Cab. Sauvignon.  Pla de Bages 5 / 28 

Roble del Convento. Tempranillo. Ribera del Duero 6 / 32 

Malpastor. Tempranillo. Rioja 6 / 30 

Bellmunt Mas d’en Gil. Garnacha, cariñena. Priorat 46 

 


