DEGUSTACION DE INVIERNO

Vieiras con alcachofas del Prat y salsa de pimienta Sichuan

NN 22~

Ensalada templada de calabaza con alcachofas, tomate seco y aceituna negra 2

S
Bacalao a la catalana con espinacas y pifiones en el guiso de sus cocochas e
NNz

Solomillo de vaca ecologica del Pallars a la Rossini con foie gras y trufa negra ﬁl &
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Milhojas de vainilla y caramelo ﬁl &

Gluten % / Cerdo &) / Ldcteos ﬂ / Frutos secos <% / Vegano N2

64€ por persona
Bebidas no incluidas
Maridaje de vino 34€ por persona
Por favor inférmenos si tiene alguna alergia o intolerancia alimentaria / Disponemos de listado de

alérgenos completo para su consulta / Nuestro chef puede proponer una alternativa a cada plato
para adaptarse a sus requerimientos
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