
D E G U S T A C I Ó   D ‘ H I V E R N 
 

 

 

Vieires amb carxofes del Prat i salsa de pebre Sichuan 

 

 

Amanida temperada de carbassa, carxofes, tomàquet sec i oliva negra 

 

 

Bacallà a la catalana amb espinacs, pinyons i guisat de la seva cocotxa 

 

 

Filet de vaca ecològica del Pallars a la Rossini amb foie gras i tòfona negra 

 

 

Milfulles de vainilla i caramel 

 

 

Gluten      / Làctics      / Porc         / Fruits secs    / Vegà 

 
 

64€ per persona 
Begudes no incloses 

 

 

Maridatge de vins 34€ 

 

 

 

Si us plau informi’ns si tenen alguna al·lèrgia o intolerància / Disposem de llistat 

d’al·lèrgens complet per a la seva consulta / El nostre xef pot proposar una alternativa a 

cada plat per adaptar-se als seus requeriments. 


