TO SHARE ...POUR PARTAGER...

Majestic “Gilda” skewer: cod, anchovy, olive, 12/ 1un
sundried tomato and piccadilly pepper

Majestic “Gilda” brochette: morue, anchoie,

olive, tomate séchée et poivrons piccadilly

Oyser Amélie Fine de Claire N°2 with ponzu sauce & 6 / lun
Huitre Amélie Fine du Claire N°2 a la sauce ponzu %

Acorn-fed Iberian ham of Carrasco from GuijueloZ= 28
Jambon iberique de bellota de Carrasco de Guijuelo #

Bread with tomato and extra virgin olive oil & % 6
Pain a la tomate avec l'huile d'olive vierge extra & %

Palamos prawns homemade croquettes (4 un) & (1) 14
Croquette maison de gambas de Palamés (4 un) &% il

Escudella soup with galets pasta 19
and meat stew Carn d'Olla ¢# %

Soupe escudella aux galets

et rago(t de viande Carn d'Olla @&z

Tuna tartar crispy tacos with soy and lime mayonnaise @ 23
Tacos croustillants de tartare de thon avec mayonnaise
de soja et de citron vert @

Carnaroli grain risotto with porcini mushrooms (1) 21
and Grana Padano cheese
Risotto du riz carnaroli aux cépes et fromage Grana Padano(])

Penne rigate with artichokes and seasonal mushrooms# s 20
Penne rigate aux artichauts et champignons de saison & &

TO CONTINUE...POUR CONTINUER...

Organic veal burger from Girona, 24
caramelized onion and Cheddar cheese ¢

Burger de veau bio de Gérone, ognion caramélisé

et fromage chedda ¢%

Low temperatura pulled pork in brioche bun with 22
homemade barbeque sauce @ 23

Pulled porc a basse temperature dans un pain brioché

avec sauce barbecue maison ¢ %3

Octopus with potato, saffron and black trumpet vinaigrette (7} 24
Poulpe avec pomme de terre au safran et
vinaigrette de trompette de la mort @

Peix fresc del dia de les nostres llotges s/m
Pescado fresco del dia de nuestras lonjas

Crispy tandoor chicken with garam masala, jasmine rice 22
sautéed with raisins &

Poulet tandoor croustillant avec sauce garam masala, riz

au jasmin sauté aux raisins secs ()

Beef filet on potato parmentier and black truffle sauce @ 34
Filet de boeuf sur parmentier de pommes
de terre et sauce a la truffe noire ﬁ]

Gluten ¢ / Pork - Cochon #23/ Dairy - Produits laiters ]
Nuts - Noix =% / Vegan - Végetalien og
All ingredients offered in our menus are primarily chosen from
our local sources and seasonal availability
Tous les ingrédients proposés sont choisis principalement parmi
les sources locales et la disponibilité saisonniére

SOMETHING SWEET...UNE "DOUCEUR"...

Hot bun with caramelized apple and vainilla ice cream #%(])
Pain chaud aux pommes caramélisées
et glace a la vanille @]

Jean-Marie Hiblot chocolate and hazelnut cake ¢#(]) =
Gateau Jean-Marie Hiblot au chocolat et aux noisettes ¢¥(7) =

Ferrero Rocher and Nutella ice cream sandwichg®(7) =¢ XL 12 XXL 16

Sandwich glacée Ferrero Rocher et Nutella % (7) =+

Sliced seasonal fruit with berries &
Salade de fruits aux fruits rouges &2

WINES / VINS 9 b

SPARKLING CAVA - CORPINNAT

AA Mirgin Cuvée Majestic Brut Alta Alella 11 45
Juve & Camps Milesimé Brut 12 45
Pere Ventura Vintage G.R. Brut 60
Torell6 Pal-lid Rosé 45
CHAMPAGNE

R de Ruinart Brut 19 95
R de Ruinart Rosé 22 135
Ruinart Blanc de Blancs Brut 145
Dom Pérignon Vintage 360
Louis Roederer Cristal 420

WHITE WINE / VIN BLANC

Cau d’en Genis Cuvée Majestic, 10 38
Alta Alella / pansa Blanca

Menade, Rueda / Verdejo 10 40
Mas de Torrevella, Penedeés / Chardonnay 11 44
Cloudy Bay, New Zealand / Sauvignon Blanc 15 58
Milmanda, Conca de Barbera / Chardonnay 130

ROSE WINE / VIN ROSE
Jean Leon 3055, Penedés / Pinot Noir 11 42

RED WINE / VIN ROUGE

Abadal Crianca, Pla de Bages / Cab. Sauvig., Merlot 10 43
Muga, Rioja / Tempranillo, Garnacha, Graciano, Mazuelo 12 46
Cepa 21, R. del Duero / Tempranillo, Cab. S. 12 46
Couvent des Jacobins / Bourgogne, Pinot Noir 15 56
Flor de Pingus, Ribera del Duero / Tempranillo 225
Vega Sicilia Valbuena 5, R. del Duero / Tinta Fina, 245
Merlot, Cab. S.

HOT BEVERAGES / WATER / SOFT DRINKS
Expresso, Macchiato
Cappuccino, Café Latte

Infusions and teas
Our hot beverage selection is sustainable certified

Notre sélection de boissons chaudes est certifiée durable

Font Vella, Vichy Catalan, Perrier

Coca Cola, Zero, Nestea, Aquarius, Sprite

Schweppes Premium Ténica, Ginger Ale, Orange, Lemon
Fever-Tree Tonica, Ginger Beer, Juices, Bitter Kas, Soda
Red Bull
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ONddO

COCKTAILS <
¢ &

MAJESTIC SANGRIA

Wine or Cava / Vin ou Cava 18 60

SIGNATURE COCKTAILS 22

Acapulco Julep Patron Reposado / Grand Marnier Rojo /

Lima / Sirope de Fruta de la Pasién / Ginger Ale
Grey Goose / Licor de Melocotén /

Arandanos / Menta / Frambuesas

Soul Bombay Sapphire / St-Germain / Limén /

Sirope de Cardamomo / Clara de Huevo

The Jacob Stairs

Mezcal Guell Mezcal Banhez Espadin & Barril /

Chambord / Mango / Chocolate / Pifia / Limén
Amalfi Limoncello / Campari / Lima / Menta / Sprite
CLASSICS 19

St. Germain Spritz, Margarita by Patron Silver,

Dry Martini by Bombay Sapphire,

Tom Collins By Bombay Presse, Aperol Spritz,

Negroni, Daiquiris, Mojitos, Frozen Pifia Colada, Fiero Spritz

MOCKTAILS 12

Majestic Colada Zumo de pifia / Coco

Fresh Cooler Pepino / Jengibre / Pifia / Limén /
Sirope de Canela / Ginger Ale

Garden Seedlip Garden / Naranja / Lima /
Sirope de Orgeat / Clara de Huevo

APERITIFS / VERMOUTHS * 10
Martini Riserva Rubino, Martini Riserva Ambrato,

Campari, Bonanto, Ricard,Yzaguirre Blanco y Rojo, Aperol,
Perucchi, Padro

BEERS / BIERES

Cafia, Clara Lager (40cl) 8
Malquerida Vermella 9
08007 La Dolce Vitae Pale Ale 9
Heineken, Coronita Lager 9
Estrella Free Damm 0.0% 8
Estrella Free Damm Torrada 0.0% 8
WHISKY* GINEBRA*

Chivas Regal 12 13 Bombay Sapphire 13
Blantons 20 Bulldog 14
Macallan 12 22 Hendrick's 15
Oban 14 22 Tanqueray 10 14
Woodford Reserve 13 Monkey 47 19
RON* VODKA*

Santa Teresa 1796 18 Grey Goose 17
Havana Club 7 14 Belvedere 14
Zacapa XO 35 Absolut 12
Ron Abuelo 7 12 Tito's 14
Diplomatico Reserva 18 Beluga Gold Line 22
TEQUILA*

Patron Silver 19

Banhez.Espadln & Barril 18 (*) Cost adicional per combinat  +5
Corralejo Blanco 14 () coste adicional por combinado
Maestro Dobel Cristalino 23

Clase Azul Reposado 48

Please inform the service team if you have any food allergy or intolerance.
Veuillez informer l'équipe de service si vous souffrez d'allergie ou
d'intolérance alimentaire.

VAT included - TVA comprise



