
Cala Bar
Un bar amb gust de sal, ritme de vermut i ànima de cala.

CÒCTELS

Aperol Spritz | Aperol, prosecco, soda, taronja

Negroni | Ginebra, Campari, vermut dolç, pell de taronja

Mojito | Rom blanc, llima, menta, sucre, soda

Margarita | Tequila, triple sec, suc de llima, vora de sal

Moscow Mule | Vodka, cervesa de gingebre, llima, menta

Cosmopolitan | Vodka, triple sec, suc de nabiu, llima

Bloody Mary | Vodka, suc de tomàquet, llimona, salsa Worcestershire,

Tabasco, espècies

Gin Basil Smash | Ginebra, alfàbrega fresca, suc de llimona, sucre

Pisco Sour | Pisco, suc de llima, xarop de sucre, clara d’ou, amargs

CLÀSSICS | 16

SIGNATURE | 16

Bubble Victoria | Vodka, St. Germain, gerds, cava

Rum Corsair | Rom, Cointreau, llima, xarop d’ametlla

Seagull | Rom, llima, xarop d’agave, suc de poma

Xoriguer 75 | Ginebra, llima, xarop de verbena, cava

Begur Garden | Ginebra, Italicus, St. Germain, mandarina, cervesa de gingebre, romaní

Cala Caprese | Vodka infusionat amb oli, tomàquet i alfàbrega, vermut blanc, vinagre

Crema Catalana | Licor Melody, vodka, nata, gotes amargues de xocolata

Apple Fashioned | Whisky de poma, gotes amargues de poma

Orange Brava | Tequila blanc, Aperol, llimona, aranja

Spicy Road | Mezcal, xarop de jalapeño, Cointreau, cervesa de gingebre, agave

Ratafia Sour | Ratafia, xarop de regalèssia, llima, clara d’ou

MOCKTAILS | 14

Riera Mule | Albercoc, llima, cervesa de gingebre

Sant Francesc | Suc de taronja, llima, pinya, préssec, granadina

Mojito sense alcohol | Llima, menta, xarop, soda

Vicky Temple | Soda de pinya, Amore Amaretto, granadina



Cala Bar

Macedònia variada amb menta i pell de llima.    8

Sorbet de 7 fruites.    8

Tiramisú a la cullera.    11

Coca de xocolata al forn de llenya.    9

Pinya a la brasa amb gelat de iogurt.    9 

POSTRES

Amanida Sa Riera | Tomàquet, formatge

fresc, meló encurtit i anxova.

ELS CLÀSSICS DE SEMPRE

Broqueta de:

A LA BRASA

peix i gambes amb verdures i
olivada mediterrània.

de verdures amb amanida de
celerie i fulles fresques.

Amanida Cèsar | Enciam a la planxa,

pollastre, anxoves... el dressing tradicional.

Pernil ibèric | Amb pa amb tomàquet

Hamburguesa clàssica | Carn de bou,

formatge, cogombre i pà de briox.

El Club Victoria | Pit de pollastre, bacon,

ou, alvocat a la brasa, maionesa

Peix fregit amb salsa tártara | Amb

guarnició de patates rostides al forn.

Coca de verdures | Massa cruixent amb

hortalisses rostides de temporada.

Sashimi de peix.

Taglionino al caccio pepe de tòfona

Papardelle al ragú de carns.

Penne al pesto.

LES PASTES

SNACKS

Olives gordal de casa.

Gilda

Filets d’anxoves.

Fruits secs.

Patates xips.

Patates cruixents al forn de llenya.

Croquetes de bikini trufat. 

Got de gaspatxo.

Ostra al natural.

Caviar amb brioix i mantega.

Niguiri català de llom de tonyina.

Fulla de cabdell amb:

cocktail de llagostins. 

tartar de tonyina. 

paté de pollastre i macadàmies.

D’APERITIU
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Un bar amb gust de sal, ritme de vermut i ànima de cala.

Botifarra catalana amb verdures.

BEGUDES

Aigua mineral

Aigua amb gas

Soda

Red Bull

Llimonada casolana

Kombutxa
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CAFÉ D’ESPECIALITAT I TES

Espresso, tallat

Americà, Latte, Caputxino

Cold brew

Iced latte, cafè amb gel

Cafè irlandès

Carajillo

Chai o matcha latte

Selecció de tes Sans & Sans
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VINS I ESCUMOSOS

Sangria de vi o amb escumós

Vi negre, blanc o rosat

Cava: clàssic o rosé

Champagne

8  |  38

7  |  35

10 |  45

18  |  85

Seleccionem els vins setmanalment.
Pregunti’ns per la selecció d’avui.

APERITIUS I CERVESA

Vermut

Sidra Mooma

Cervesa de tirador:

     Estrella Damm

     Clara (cervesa amb llimonada)

Cervesa en ampolla:

     Free Damm (0,0%)

     Daura (sense gluten)

     Complot IPA
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