
A Arraval fem cuina catalana nascuda fora muralles, guiada pel foc, el sofregit, les espècies i
la memòria. Partim de la tradició catalana i la reinterpretem des d’un Raval divers i viu, on
tot es barreja sense perdre l’origen.

A la cuina hi treballen tres cuiners que simplement estimen cuinar: l’Àlex, en Marcos i en
Jordi, formats a l’escola de Jordi Vilà, on van aprendre a respectar el producte, les bases i el
sabor per damunt de tot.

Així és Arraval: una cuina catalana ravalera, honesta i contemporània, feta des del record, la
tècnica i l’instint. Aquí cuinem des del Raval cap al món.

Menú grups









Saló privat
30  pax

Taula reservat
10 pax

Sala restaurant
40 pax

3 espais



ARRAVAL

Menús de grup

ESCUDELLA FESTIVAL

Seitons, cherries, síndria brasa, menta, coriandre

Bikini de sopa de ceba

Truita de patata i ceba al tall

Carbassó verd amb patata i botifarra de perol en 
homenatge a Jordi Vilà

Macarrons a la cassola

Pollastre amb col, camagrocs i mostassa

***

Mousse de xocolata del Raval

45€

Empedrat de bacallà, ceba, mongeta verda, jalapeño

Bikini de sopa de ceba

Cruixent de xai a la catalana

Festival d’escudella: 
el brou, galets, carn d’olla i verdures

***

Mousse de xocolata del Raval

Neules i carquinyolis

Copa de cava

50€

La tassa del brou d’escudella de casa teva

Bikini de sopa de ceba

Cru de peix, caqui, vinagreta mediterrània

Pera a la sal, endívies, nous, recuit, raifort

Cigrons, gamba, rovellons poc escabetxats

Pilota d’escudella amb patates fregides

***

Postres sorpresa del nostre pastisser

55€

Preu per persona, IVA incl.



Carrer del Marquès de Barberà, 22, 08001 Barcelona
+34 93 655 84 94
Instagram

Reserves: 
Link
restaurante@casatevabarcelona.com

Els diferents menús de grup estan pensats per a taules de 8 a 25 persones, oferint un 
recorregut per la nostra cuina.

Condicions: 

• Preus en € per persona – iva inclòs – sense beguda

• Per confirmar la reserva de l’esdeveniment es requereix el pagament del 50 % de la 
facturació total.

• Modificacions dels plats: només sota acord previ i subjectes a suplement.

• Tots els comensals han d’escollir el mateix menú.

• Les quantitats s’ajusten segons el nombre de comensals.

https://www.instagram.com/arraval.restaurant/
https://widget.thefork.com/es/eca6a6e5-f6d6-4443-965f-f917ebea2da6
mailto:restaurante@casatevabarcelona.com
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