fall/winter 2024

casa teva

---------------- BreadwithtomatoRosetabyPadeKilo 4€ « « <« « ¢ e e e e v evte
------------- OystersThierry#3and mignonettesauce 5,5€/u « « « « ¢ e e v v v vt
--------------- Homemadeterrinechampagneandpickles 10€ « « « ¢ ¢« e e e e v vt
-------------- Homemade marinated whiteanchovies 3€/u « « « + « ¢« e e e v e vt
---------------- Hamachifish marinated with jerezvinegar 15€ « « « + « ¢« ¢« ¢ o e vt
....................... Lobster“salpicon” 18€ « « « ¢ s+ v oot e v nenenenens
----------------------- Green“ensaladilla” 8€ « « « « v e v v vt i i
------------------------- Codbrandade 10€ « « « ¢ ¢ v e v v v v vt

................ Homemade greenbeansand potatos 9,50€ « « = « « « e e v v v v v
---------------------- ClassicsteakTartare 18€ « « « ¢+ e v v e v v v v vt v v vvns
...................... GaigStylecannelloni 12€ « « + « ¢ v e v v v e v v en s
-------------------- FreshDailyfishandcelery 22€ « « « ¢« « e v e v e v vnens
.................... Catalan Casserolenoodles 16€ « « « ¢« e et v v v e e eneans
---------------- LowloinsteakwithCafédeParissauce 18€ « « « « ¢« e e e v v v v vt
------------ Max Style Meatballs with cuttlefish“Nerodisepia” 14€ « « « <« « ¢ ¢« .+«

.................. Homemadef[anCasaLuzsty[e 6’5€ ©0000000000000O0O0OO
----------------- Paris-Brest by Maxime Petit Patisserie 9,50€ « « ¢ « ¢ ¢ v e e v v v v v vt
----------- Chocolatemousse by and saltyfriedcorn “kikos” 6€ « « « « « « ¢ ¢« « «

Allergens




